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Suroviny

- Brambory 20 ks

. Citrén 1 ks

. Cesnek 10 strouzek
- Olivovy olej 4 1zice
.- Méta 4 snitka

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Brambory tence oloupeme nebo jen o¢istime kartackem a omyjeme. Cesnek oloupeme, dva strouzky
nakrajime najemno a zbylé rozkrojime pouze na pulky. Ze ¢tvrtiny citronu oloupeme zlutou kuru a
nakrajime ji na platky. Do hrnce nalijeme asi litr vody, osolime ji, pfidédme rozpulené strouzky
¢esneku a nakrajenou zlutou citronovou kiru a privedeme k varu. Pak priddme brambory a na
stfednim ohni je uvarime témér domékka. Scedime je a nechame odkapat (vyvar z brambor
nevylévame). V hluboké panvi rozehrejeme olivovy olej, priddme najemno nakrajeny Cesnek, kratce
promichdme a odstavime z ohné. Primichdme tretinu citronové duzniny nakrajené na jemné platky,
stavu ze zbylého citronu a najemno nakrajenou matu a lehce osolime. Pridame povarené brambory,
vSe podlijeme trochou odlozeného vyvaru z brambor a dusime domékka.
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