Pecene kure ve smetanove omacce
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Suroviny

Porce: 4

- Kureci prsa 1 kg

- Kureci vyvar 3 dl

- Smetana zakysana 3 dl
- Strouhanka 300 g

- Mak 1 lzicka

- Méaslo 110 g

- Rozmaryn 1 svazek

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kureci prsa nakrdjime na mensi kousky, vlozime do hlubsiho pekacku a lehce osolime. V mensi mise
smichame vyvar a zakysanou smetanu a smés nalijeme na maso v pekacku. V dalsi mise smichame
strouhanku, mék a rozpusténé maslo. Tuto smés rozprostreme na maso, vse vlozime do trouby
vyhraté na 180 stupnu a peceme asi 30 minut dozlatova.
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