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Suroviny

- Horka ¢okolada 250 g

- Méslo 175 g

- Vejce 3 ks

- Mouckovy cukr 175 g

- Vanilkovy cukr 1 1zicka

- Hladkd mouka 75 g

- Prasek do peciva 1 1zicka
. Sul 1 Spetka

- Pekanové orechy 125 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Nechte rozpustit cokoladu s maslem v misce vlozené do panve s mirné vrouci vodou. Odstavte z
plotny a nechte vychladnout. Predehrejte troubu na 180 stupni. Vymazte tukem pecici formu o
rozmeéru cca 24 x 24 cm (nebo podobnou), pripadné pecici plech. UsSlehejte vejce s cukrem, dokud
smés neni husta a krémovitd, a pridejte vanilkovy cukr. Jemné vmichejte do cokoladové smési, poté
prisypte mouku, prasek do peciva a stul. Nakonec primichejte nasekané pekanové orechy. Smés vlijte
na pripraveny plech a pecte v troubé po dobu 20 - 25 minut. Pozor, abyste zakusky nespalili. Pokud
doprostred zapichnete Spejli, neméli byste ji vytahnout Cistou, ale lepkavou s nalepenou smési
cokolady. Ponechte na plechu vychladnout a poté nakrajejte na kosticky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

