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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Petrzelka 1 1zice

. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

- Vejce natvrdo 1 ks

- Tymian 1 Spetka

- Anglicka slanina 2 platek
- Méslo 40 g

- Smetana na Slehani 1 dl
. Cesnek 2 strouzek

- Susené houby 30 g

- Vyvar 7 dl

- Cibule 1 ks

- Brambory 300 g

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Houby namoc¢ime na 30 minut do studené vody. V kastrolu na masle osmahneme oloupanou
nakrajenou cibuli, na kostky nakrajené brambory a zvolna opékame, dokud cibulka nezacCne zlatnout.
Prilijeme vyvar, osolime, pridame platky cesneku, nakrajené zméklé houby, tymidn a pepr a
privedeme k varu. Kdyz brambory zméknou, prilijeme tri ¢tvrtiny smetany, polévku rozmixujeme a


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

zvolna 10 minut provarime. Slaninu nakrdjime na nudlicky a nasucho ji na panvi osmahneme
dokiupava. Hotovou polévku rozdélime na talite, priddme nakrajené vajicko a slaninu, doplnime
petrzelkou a ozdobné pokapeme zbytkem smetany.



