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Suroviny

- Cibule 4 ks

- Brambory 3 ks

- Anglicka slanina 100 g
- Petrzelka 1 hrst

- Hrubd mouka 2 1zice

. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Cibule oloupeme a podélné je rozkrojime na pulky. Vlozime je do hrnce, zalijeme vodou, osolime,
privedeme k varu a povarime asi 15 minut. Pak vyvar slijeme a uschovame. Z pulek cibuli ¢4stecné
vyloupneme vnitrky a vzniklé cibulové misticky naskladame tésné vedle sebe do pekacku. Brambory
oloupeme a nastrouhdme najemno. Anglickou slaninu také nastrouhdme nebo nasekame najemno a
smichdme s nastrouhanymi bramborami, vejcem, hrubou moukou a petrzelkou. Smés osolime,
opeprime a naplnime ji vydlabané pulky cibuli. Podlijeme je vyvarem z cibuli, vlozime do trouby
vyhraté na 200 °C a peceme asi 35 minut dozlatova.
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