Badyanove slepovane

Kategorie: Moucniky

Autor: Bananek

Suroviny

Porce: 1

- Tésto

- Hladkd mouka 200 g

- Maslo, Hera 80 g

- Mouckovy cukr 100 g

- Vejce 1 ks

. Cajové petivo 1 1Zi¢ka

. Citronova kura 1/2 1 1zicka

- Mleté vlaské orechy 60 g

- Umletd hvézdicka badyanu 1 ks

- Hladkd mouka na val 1 hrst

- Napln, ozdoba

- Pikantni dZzem ( rybizovy, malinovy ) 1 ks
- Mouckovy cukr 1 ks

- Citronova stava 1 ks

- Voda 1 1Zice

- Barevné ozdobicky, pelicky 35 ks

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Vejce vySlehame s cukrem a maslem, priddme mouku smichanou s praskem do peciva, orechy, mlety


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

badyan, citronovou kuru, vejce a vypracujeme tésto. Hmotu rozvalime na pomouc¢néném véle,
vykrajujeme koleCka nebo ¢tverecky, které peceme na plechu s pecicim papirem doruzova. Cukrovi
nechame vychladnout, pak ho slepujeme dzemem a zdobime citronovou polevou, barevnymi
ozdobickami a cukratky.

Pocet: 35 ks
Cena cca: 120 K¢



