Zazvorky s bilkovou polevou

Kategorie: Moucniky

Autor: Bananek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

- Tésto

- Hladka mouka 600 g

- Mouckovy cukr 400 g

- Vejce 4 ks

- Kyprici prasek do peciva 1/2 1 ks
- Nastrouhany zazvor 2 1zicka
. Zazvorova Stava 6 1zicka

- Maslo 60 g

- Hladkd mouka na val 1 hrst
- Na polevu

- Bilek 1 ks

- Mouckovy cukr 150 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Ze vsech surovin vypracujeme tésto, rozvalime ho na placku o sile zhruba 4 mm a z ni vykrajime
cukrovi. Kousky preneseme na plech s pecicim papirem a nechame do druhého dne susit. Dalsi den
cukrovi upe¢eme v troubé vyhraté na 170 °C doruzova. Pe¢ivo nechdame vychladnout a pak ho
ozdobime polevou, kterou jsme umichali z vilku a mouckového cukru.

Pocet: 40 ks


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Cena cca: 80 K¢



