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Suroviny

Porce: 1

- Mleté vlasské orisky 400 g

- Mouckovy cukr 300 g

- Bilky 3 ks

- Nastrouhana kura z citronu 1 ks
. Citronova stava 1 1zicka

. Skorice 1 Izice

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Z bilku a soli vySlehame tuhy snih, postupné do néj zaslehame cukr a pak 1zicku citronové Stavy. z
husté hmoty odebereme 5 1zZic do misky a do zbytku vmichdme nastrouhané orisky, citronovou kuru a
skorici a udélame tuzsi tésto, které rozvalime na slabé pomoucnéném vale na plat o sile zhruba 5
mm. Z platu vykrajime hvézdicky, rozlozime je na plech s pecicim papirem, cukrovi potreme zbylou
citronovou smési a upe¢eme v troubé pri 170 °C dortzova.

Pocet: 35 ks
Cena cca: 100 K¢
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