Puncove kosicky
Kategorie: Moucniky

Autor: Bananek

Suroviny

Porce: 1

- Tésto

- Hladka mouka 500 g

- Masla 350 g

. Zloutky 2 ks

- Mouckovy cukr 140 g

- Napln

- Zméklé maslo 250 g

- Mleté piskoty 250 g

- Rum nebo rumova trest 3 1zice
- Kandované ovoce 50 g

- Nasekané vlasské orisky 50 g
- Cukr 100 g

- Na ozdobu

. Tmava ¢okoladova poleva 1 ks
- Kandované ovoce 1 ks

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Z mouky, masla, zloutkl a cukru vypracujeme tésto, naplnime jim do 3/4 formic¢ky a upe¢eme pri
teploté 175 °C dozlatova. Kosicky vyklopime z formicek a nechdme vychladnout. Zméklé maslo,


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

piskoty, kandované ovoce, vlasské orechy a cukr smichame do husté smési, kterou naplnime
korpusy. Rozehratou ¢okoladovou polevou ko$icky polijeme a nakonec na kazdy pridame par kouska
kandovaného ovoce.

Pocet: 30 ks
Cena cca: 130 K¢



