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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- Tésto

- Hladka mouka 250 g

- Maslo,Hera 220 g

- Mouckovy cukr 110 g

- Vanilkovy cukr 1 baleni

. Mleté vlasské orisky 120 g

- Krém

- Mouckovy cukr 130 g

- Méslo 130 g

- Rum 2 1Zice

- Na ozdobu

- Tabulka Cokolady na vareni 1 ks
- OriSek masla 1 ks

- Pulky vlasskych oriska 30 ks

Doba pripravy: 70 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Ze vsech surovin zpracujeme tésto, které nechdme odpocinout 2 hodiny v lednici, pak ho rozvalime
na plat o sile 4 mm a vykrajime mensi kolecka. Cukrovi rozlozime na plech s pecicim papirem a
upeceme v troubé vyhraté na 175 °C doruzova. Vychladla koleCka plnime krémem z masla, cukru a
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rumu, potdhneme rozpusténou cokoladou a ozdobime pulkou orechd.
Pocet: 30 ks

Cena cca: 120 K¢



