Rebarborova bublanina

Kategorie: Moucniky
Autor: kuchtik.honza

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 9

- Maslo 200 g

- Cukr mouckovy 200 g

- Vejce 3 ks

- Hladka mouka 400 g

- Kyprici prasek 1 balicek
. Sul 1 Spetka

- Rebarbora 500 g

- Cukr 1 1zZice

- Drobenka

. Maslo 2 lzice

- Cukr krupice 2 1zicka

. Skorice mletd 1 Izice

- Polohruba mouka 3 1zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 9

Postup:

Méslo vyslehdme s cukrem a vejci, priddme mouku, kyprici prasek a Spetku soli. Vypracujeme tésto.
Plech vymazeme tukem a placku z tésta na néj rozprostreme.

Rebarboru oloupeme a nakrajime na platky, smichame s trochou cukru a poklademe na placku.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Nakonec vSe zasypeme drobenkou.

Peceme pri 180°C asi 40 minut.



