Plneneé orechy

Kategorie: Moucniky

Autor: Bananek

Suroviny

Porce: 1

- Tésto

- Hera 140 g

- Mleté vlasské orechy 140 g
- Hladka mouka 140 g

- Mouckovy cukr 70 g

- Vanilkovy cukr 1 ks

- Kakao 1 ks

- Tuk a hruba mouka na formicky 1 ks
- Napln a ozdoba

- Zméklé maslo 1 ks

- Mouckovy cukr 1 ks

- Mleté vlasské orechy 1 ks

- Trocha rumu 1 ks

. Cokolada na vareni 1 ks

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Ze vsech prisad vypracujeme tésto a nechame ho hodinu ulezet. Potom hmotou naplnime vymazané
moukou vysypané formicky na orechy a cukrovi peCeme dozlatova. Cukrovi vyklopime z formicek,
nechame vychladnout a plnime krémem z masla, cukru, ofecht a rumu, pulky slepime k sobé a


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

orechy namacime do rozpusténé cokolady.

Pocet: 25 ks
Cena cca: 80 K¢



