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Suroviny

Porce: 1

- Polohruba mouka 350 g

- Mouckovy cukr 240 g

- Zméklé maslo 240 g

- Mleté liskové orisky 100 g
. Kura z citronu 1 ks

- Mleta skorice 1 Spetka

- Hrebicky 3 ks

- Vejce 1 ks

Doba pripravy: 70 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Mouku prosejeme do velké misy, priddme Spetku skorice a v hmozdiri roztluceny hrebicek, zméklé
maslo, najemno nastrouhanou citronovou kiiru a vejce. Ze surovin zpracujeme rukama tésto, kterym
naplnime formicky na medvédi tlapky, pripadné jiné tvary na pracny. Cukrovi peceme pri teploté 180
°C dortzova. Horké kousky vyklopime, podle chuti je mizeme obalit v mouckovém cukru s vanilkou.

Pocet: 40 ks
Cena cca: 90 K¢
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