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Suroviny

Porce: 1

- Tésto

- Mandle 80 g

- Hladka mouka 200 g
- Méslo 120 g

- MOuckovy cukr 30 g
- Na obaleni

- Vanilkovy cukr 1 ks

- Mouckovy cukr 100 g

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Mouku, tuk, mouckovy cukr a mleté mandle zpracujeme na véle v tésto. Z néj vyvalime dlohy
valecek, ktery rozdélime zhruba na 40 dilkd a z kazdého vytvorime rohlicek. Cukrovi skldadame na
plech vylozeny pecicim papirem a rychle peceme v troubé predehraté na 200 °C. Jesté horké rohlicky
obalujeme ve smési mouckového cukru a vanilkového.

Pocet: 40 ks
Cena cca: 60 K¢
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