Linecke slepovane II

Kategorie: Moucniky

Autor: Bananek

Suroviny

Porce: 16

- Suroviny

- Hladkd mouka 400 g

- Mouckovy cukr 140 g

- Maslo,Hera 200 g

. Zloutek 2 ks

- Citronova kura 1 ks

- Vanilkovy cukr 1 baleni

- Hladka mouka na val 1 hrst

- Napln, zdobeni

- Mouckovy cukr s vanilkou 1 ks
- Pikantni, sladky dZzem ( pokud je ridky, zahustime ho piSkotovymi drobky ) 1 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/
http://www.senzarecepty.cz/image-wm.php?link=51d958365c50a/linecka-slepovana-kolecka.jpg

Postup:

Ze vsech surovin vypracujeme tuzsi tésto, které nechame hodinu odpocinout v chladu. Pak tésto
rozvalime na pomoucnéném vale, tvoritky délame kyticky, srdicka nebo jiné tvary, u poloviny
vykrojime jesté stred a kousky rozlozime na plech s pecicim papirem a upe¢eme dortzova v troubé
vyhraté na 175 °C. Cukrovi nechame trochu vychladnout, pak kousky obalime v cukru, spodni Casti
namazeme marmelddou a navrch pritiskneme horni kousek peciva.

Cena cca: 80 K¢



