Vanilkove rohlicky

Kategorie: Moucniky

Autor: Bananek

Suroviny

Porce: 16

- Tésto

- Hladkd mouka 300 g

- Mouckovy cukr 210 g

- Zméklé maslo 210 g

- Vanilkovy cukr 1 baleni

- Mleté vlasské orechy 110 g
. Zloutky 2 ks

- Na obaleni

- Mouckovy cukr 1 ks

- Vanilkovy lusk 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: PecCeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16
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Postup:

Hladkou mouku prosejeme na val, priddme cukr, maslo, smés promichdme, uprostred udélame dulek
a do néj pridame zloutky. Zpracujeme tésto, které zabalime do potravinarské folie a dame do
druhého dne do chladnicky. Dalsi den tvarujeme mensi rohlicky, rozlozime je na plech vylozeny
pecicim papirem a peCeme dortzova v troubé predehraté na 170 °C. RohliCky nechame trochu
vychladnout a pak je obalime v mouckovém cukru, do kterého jsme zamichali dren z vanilkového
lusku.

Cena cca: 90 K¢



