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Suroviny

Porce: 16

- Platky tmavého obdélnikového toastového chleba 6 ks
- Lucina 200 g

- Mékky tvaroh 100 g

- Maéslo 150 g

- Susené brusinky 100 g

- Sedl¢ansky Modrenin na vareni 200 g

- Pazitka 1 ks

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Syrové
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

V mise vySlehame zméklé maslo do pény, postupné pridame tvaroh s Lucinou. Zhruba tretinu vzniklé
smeési dame stranou, ke zbytku pridame pokrdjené brusinky a na malé kosticky nakrajeny Modrenin.
Na 4 platky chleba rovhomérné rozetreme népln, posadime dva potrebné platky na sebe, priklopime
je zbylymi dvéma suchymi platky a jemné pritiskneme. Povrch rezu potreme zbytkem smési, kterou
jsme dali stranou, posypeme najemno nasekanou pazitkou a nechame v lednici ztuhnout. Pred
podavanim nakrajime rezy o velikosti sousta.

Cena cca: 90 K¢


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

