Zelna polévka s hribky, uzenym masem a
klobasou

Kategorie: Polévky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 10

- zeli kysané 750 g

. vyvar z veprovych kosti 2500 g
- sadlo 150 g

- mouka hladké 200 g

- cibule 100 g

- kmin5¢g

- Cesnek 20 g

- bobkovy list 2 g

- brambory 600 g

. hifbky 50 g

- klobasa 150 g

- uzena plec 150 g
.sul30g

- smetana zakysana 500 ml
- petrzelka - nat 25 g

Doba pripravy: 60 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 10


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

Postup:

Zeli prekrajime a dame varit.Pridame vyvar,bobkovy list,na kostitky
nakrajené brambory a suSené hribky.Pridame i pokrajenou klobasu a
uzené maso.Ze sadla,mouky cibule papriky pripravime zasmazku.Tuto
smichame s kyselou smetanou a pridame do varici polévky.Hotovou
polévku zjemnime smetanou.

Husta polévka se zelim,brambory,houbami a uzenym masem.Polévka je
svetla.Bila po pouziti smetany.
Lze pri vyrobé pridat i suSenou mletou papriku.



