Kure s houbami a rajcaty
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Suroviny

Porce: 4

- kure 1 ks

- maslo 2 Izice
- cibule 1 ks

- hribky 120 g
. sul 1 Izice

. petrzel 1 ks
- rajce 4 ks

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kure omyjeme, rozdélime na porce, osolime a opeceme na vétsi
casti masla. Do tuku ke kureti priddame drobné pokrdjenou cibuli,
osmahneme ji na svétly odstin, priddme oloupand, na dilky
pokrajenad rajcata, a je-li treba, prilijeme trochu vyvaru. Na zbylé
Casti masla podusime houby s jemné sekanou petrzelovou nati,
pridame je k ostatnimu, promichdme a pokrm zapeceme v troubé.

Poznamka:

Obmeéna: Pred vloZzenim do trouby posypeme kute strouhanym


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

syrem smichanym se strouhanou houskou.

Prilohy: smazené brambory, ryze.



