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Suroviny

Porce: 4

. Cekanka 4 ks

- syr Saint-Félicien 120 g

- Maéslo 1 Izice

. Sul 1 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné

Urcen pro: Vegetariani
Zpusob pripravy: Zapékani
Zarazeni: Obéd

Zemé: Francie

Pocet porci: 4

Postup:

Troubu nastavime na funkci gril. Omyté a ocisténé hlavky cekanky osusime a podélné rozkrojime. Na
panvi rozpustime maslo a osmazime pulky ¢ekanek z obou stran. Béhem smazeni zeleninu osolime a
pockdme, dokud nezmékne na povrchu. Jakmile je hotovd, nechdme ji vychladnout. Poté kazdé
cekance zvedneme dva listy a vlozime pod né pléatek syra. takto upravenou zeleninu naskaddame do
zapékaci misky, navrch polozime jesté jeden platek syra a tésné pred vloZzenim do trouby pokrm
osolime a posypeme cerstvé mletym peprem. Hned po zméknuti a zezlatnuti syra vyjmeme ¢ekanky z
trouby a podavame.
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