Karotkova polévka (falesna slepici)
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- vyvar slepic¢i z kostky 1 1
- mrkev 200 g

-tuk 30 g

- nudle jemné 30 g

. sul 1 hrst

- petrzel zelend 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Karotku jemné nastrouhdme na krenovém struhadle,vlozime na
rozpaleny tuk kratce osmazime,zalijeme horkym vyvarem
(slepicim),kdyz prijde polévka do varu,zavarime nudle.

Podle chuti osolime. Na taliri husté sypeme petrzelkou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

