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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- BE-BE susenky 3 baleni
- mléko 11

- vanil. pudink 3 ks

- krystal. cukr 3 Izice

- van. cukr 1 ks

- polohrubd mouka 1 1zice
- maslo 125 g

- praskova slehacka 4 ks

- ztuzovac Slehacky 1 ks

Doba pripravy: 45 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Na velky plech rozlozime BE-BE suSenky ( asi 3 balicky). Potreme pudinkovym krémem, Slehackou,
opét susenky a polijeme ¢okoladovou polevou. Krém: uvarime pudink z 1 1 mléka, 3 vanil. pudinki, 3
1zic krystal. cukru, 1 van. cukru a 1 1zice polohrubé mouky. Do vychladlého vmichame 125 g masla.
Slehac¢ku piipravime podle navodu ze 4 bali¢kt praskové Slehacky, ale mnoZstvi mléka déme jen na 3
balicky, aby byla tuzsi. Vmichdame do ni 1 ztuzovac Slehacky
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