Kolac se syrem Epoisses a jablky
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 8

- Tésto

- Mouka 250 g

- Maéslo 125 g

- Voda 3.5 Izice

. Zloutek 1 ks

. Sal 1 1zicka

- Napln

- Zraly syr Epoisses 250 g

- Jablka 3 ks

. Sunka varend 100 g

- Vejce 3 ks

- Créme Fraiche 3.5 Izice

- Muskatovy oriSek 1 Spetka
. Sul 1 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Francie

Pocet porci: 8

Postup:

Troubu dame predehrat na 200°C. Z mouky, masla, vody, zloutku a soli vypracujeme hladké tésto.
Zabalime je do félie a ulozime do chladnicky. Vejce rozslehdme s créme fraiche a do smési vmichame


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

na kosticky nakrdjeny syr, jablka a Sunku. Osolime a ochutime peprem a muskatovym oriSkem.
Formu na peCeni vymazeme maslem. Tésto rozvalime, vylozime jim formu a rovhomérné na né
naneseme napln. PeCeme 5 minut pri teploté 200°C, poté asi 30 minut pri teploté 180°C. Kolac
podavame horky.



