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Suroviny

Porce: 6

- mleté hovézi maso 400 g
- mrkev 200 g

- cibule 100 g

- celer 100 g

- Cesnek 40 g

- anglicka slanina 100 g
- strouhany eidam 200 g
- plnotucna horcice 80 g
- keCup 80 g

- masovy bujon 1 kostka
- suché lasagne 1 baleni
- rostlinny olej 100 ml

- voda 100 ml

- oregano 1 balicek

- pepr 1 hrst

. stl 1 hrst

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Postup:

1. Cibuli a ¢esnek nakrdjime najemno, celer a mrkev nastrouhdme na hrubém struhadle.

2. Zeleninu zpénime na oleji, priddme mleté maso, orestujeme, ochutime horcici, keCupem,
oreganem, do smeési rozdrobime kostku bujonu, osolime, opeprime, podlijeme vodou a 10 minut
podusime.

3. Na dno zapékaci misy dame ¢ast masové smési, na ni poklademe platky slaniny, posypeme
strouhany eidam a rozlozime platky suchych lasagni, které prsty dobre stlacime. Tento postup ve
stejném sledu jesté 3x 4x zopakujeme (zalezi na velikosti nadoby), posledni vrstvu vzdy zakonc¢ime
strouhanym syrem.

4. Misu prikryjeme alobalem a zapékame v predehraté troubé na 180°C asi 40 minut, poté
odkryjeme a je$té 5 minut zapeceme kvuli zlatavé barvé syra.



