Tvarohovy kolac

Kategorie: Moucniky

Autor: Suzannka

Suroviny

- Tvaroh 500 g

- Zméklé maslo 125 g

- Cukr moucka 100 g

- Vejce 2 ks

- Krupice 5 1zice

- Prasek do peciva 1 ks
- Ovoce dle chuti 300 g
- Cukr krystal 2 Izice

- Hrubd mouka 4 IzZice
. Maslo 2 lzice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

V misce utreme tvaroh s maslem, vmichame cukr, celd vejce a krupici smichanou s praskem do
peciva. Tésto rozetreme na plech vyloZzeny papirem na peceni. Poklademe ovocem a posypeme
drobenkou. Pomalu peCeme ve vyhraté troubé na 175 stupni cca 35-40 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

