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Suroviny

- Mleté maso 400 g

- Brambory 6 ks

- Vejce 5 ks

- Mléko 3 lzice

. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka
- Chilli papricka 1 ks

- Cervend paprika 1 ks
- Cibule 1 ks

- Pazitka 1 hrst

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Brambory uvarime ve slupce, oloupeme a nakrdjime na kosticky (nebo protlacime pres mrizku na
krajeni brambor do saldtu). Na malém mnozstvi oleje osmahneme pokréajenou cibuli, pridéme maso a
za Castého michani opeceme do zméknuti. Béhem smazeni osolime, okorenime, priddme nadrobno
pokrajenou chilli papricku a na kosticky pokrajenou papriku. Do masové smési vmichame brambory,
rovnomeérné vsechno na panvi urovname. Vejce rozslehame vidlickou s mlékem a nalijeme na
masovo-bramborovou smés. Vlozime do trouby vyhraté na 200°C a upeCeme do ztuhnuti vajec, cca
10-12 minut.
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