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Suroviny

- Kureci rizky 4 ks

- Cibule 1 ks

- Rajsky protlak 140 g

- Sdjova omacka 6 1zice
- Olej 4 1zice

- Solamyl 2 1zice

- Smetana 250 g

- Pomazankové maslo 200 g
. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

. Cesnek 2 strouzek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Omyté a osuSené maso nakrajime na kousky, promichame se solamylem, sojovou oméackou, olejem a
nechame v chladu 1-2 hodiny ulezet. Maso vyklopime na rozpalenou panev a za ¢astého michani
opeceme. Po chvili priddme na mésicky nakrajenou oloupanou cibuli a na platky pokrajeny Cesnek.
Osolime a opeprime. Az je maso mékké, vmichame protlak, smetanu a pomazankové maslo. Je-li
omacka prilis husta, zredime trochou vody. Vse spolu jesté par minut varime.
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