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Suroviny

Porce: 4

- Kureci stehna 4 ks

- Slepic¢i bujon 1 kostka

- Kecup ostry 3 lzice

. Cesnek 4 strouzek

- Worchestrova oméacka 2 1zZice
- Mlety pepr 1 Spetka

. Sul 1 Spetka

- Chilli 1 Spetka

. Cibule 1 ks

- Hladka mouka 0.5 1zice

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

V 200 ml vody rozvarime bujon. Priddme kecup, rozmackany ¢esnek, worcestrovou omacku, podle
chuti pepr a chilli (cca po Ctvrt 1zicce). Rozmichdme a nalijeme do pekace s pokrajenou cibuli. Na to
naskladédme lehce osolené naporcované kure. Prikryté vlozime do trouby vyhraté na 210°C, po 20
minutdch ztlumime na 190°C. Béhem peceni podlévame stavou zpod kurete, ke konci peceni
odkryjeme, aby maso ziskalo péknou barvu. V pul hrnku vody rozkvedlame trochu mouky a asi 15
minut pred koncem peéeni vlijeme do pekace, promichdme a nechdme provaiit. Stavy neni moc, kdo
rad ryzi s vice $tavou, muze surovin na ni pridat (k 1 kureti jsem dala vSeho ostatniho dvojnasobné
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mnozstvi).



