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Suroviny

Porce: 3

- Kureci rizky 3 ks

- Porek 1 ks

. Zampiony 250 g

. Sul 1 Spetka

- Chilli 1 Spetka

- Provensalské koreni 1 Spetka

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Restovani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Maso omyjeme, osusime a nakrdjime na kosticky. Promichdme se dvéma l1zicemi oleje, Spetkou chilli
a 1zi¢kou provensalského koreni. Mlizeme nechat uleZet, neni nutné. Zampiony o¢istime a nakrajime
na platky, porek na koleCka. Na rozpalenou panev nasypeme maso a prudce opeceme do zezlatnuti.
Trochu ztlumime plamen, osolime, prisypeme zampiony a spolecné smazime. Pokud zampiony pusti
vodu, nechédme ji vydusit. AZ je maso hotové (zjistime ochutnanim), pridame kolecka porku,
promichédme a jenom chvilku nechdme trochu zméknout.
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