Veprove kotlety v majoneéze

Kategorie: Maso

Autor: Suzannka

ENZA Recepty.cz

Suroviny

- Veprové kotlety 4 platek

- Cibule 4 ks

- Tvrdy syr 50 g

- Majonéza 250 ml

. Kari 1 1zicka

. Grilovaci koreni 2 1zicka

. Kremzska horcice 3 1zicka

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

VSechny suroviny na marinadu promichame. Maso osolime a lehce naklepeme. Platky masa
protdhneme marinadou, nasklddame do misky a zbytkem marinady zalijeme. Nechdme v chladu
ulezet, nejlépe do druhého dne. Cibuli nahrubo nasekdme. Tri cibule rozprostreme na dno pekace.
Na cibuli naskldddme maso obalené marinddou a posypeme je zbyvajici cibuli. Prikryjeme a vlozime
do trouby vyhraté na 200°C. Po 50 minutdch posypeme maso nastrouhanym syrem a jesté dalSich 20
minut peceme. Na poslednich 10 minut muzeme pekac¢ odkryt.
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