Syrove kotlety

Kategorie: Maso

Autor: Suzannka

Suroviny

- Veprové kotlety 4 platek
- Brambory 4 ks

- Cibule 3 ks

- Niva 150 g

- Smetana 250 ml

. Sul 1 Spetka

- Drceny kmin 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Maso lehce naklepeme a z obou stran osolime a opeprime. Oloupané syrové brambory nakrajime na
koleCka nebo na Ctvrtky a ddme na dno pekace. Osolime a okminujeme. Cibuli nakrajime na silnéjsi
koleCka a ddme na brambory. Poklademe platky masa, posypeme nastrouhanym syrem a zalijeme
smetanou. Prikryjeme a vlozime do trouby vyhraté na 200°C. Po 50 minutdch odkryjeme a nechdme
povrch lehce zezlatnout.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

