Pivni veprovy gulas

Kategorie: Maso

Autor: Suzannka

Suroviny

Porce: 6

- Veprova kyta 750 g

- Cibule 3 ks

- Pivo 0.5 1

- Sadlo 2 lzice

- Starsi chLéb 2 platek
. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

- Drceny kmin 1 Spetka
. Cesnek 3 strouzek

- Majoranka 1 Spetka

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceskd republika

Pocet porci: 6
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Postup:

Maso nakrajime na kostky. Na sadle zpénime pokrajenou cibuli, priddme maso a spole¢né smazime
za stalého michani do ztmavnuti masa i cibule. BEhem michani opeprime a okminujeme. Pak
podlijeme troskou vody a asi polovinou piva. Osolime a pod poklickou dusime do zméknuti masa. Je-li
treba doplnit tekutinu, prilévame pivo. K mékkému masu pridéme rozdrobeny nebo nastrouhany
chléb, majoranku a povarime do zhoustnuti. Nakonec pridame rozmackany ¢esnek, pripadné
dosolime. Podavame s houskovym knedlikem, ryzi, téstovinami nebo pecivem.



