Houbovy kuba III

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- velky kroupy ¢. 10 400 g
- sadlo 100 g

- velké cibule 2 ks

- suSené houby 70 g

. Cesnek 4 strouzek

- majoranka 1 hrst

- kmin 1 Spetka

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stfedné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. kroupy omyjeme a pres noc namocime, stejné tak susené houby

2. kroupy uvarime ve slané vodé domékka cca 20 minut, scedime a nechdme okapat
3. houby scedime a vymackame

4. na sadle dozlatova ope¢eme nadrobno pokrajenou cibuli, priddme kmin, houby a kratce podusime;
primichame cesnek utreny se soli a Cerstvé nadrceny pepr, dochutime soli a majorankou


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

5. vlozime do sadlem vymazaného pekacku a v troubé zapeceme cca 20 minut.



