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Suroviny

- Uzené maso 400 g

- Rohliky vcerejsi 6 ks

- Cibule 1 ks

- Hruba mouka 300 g

- Sadlo 1 Izice

- Mléko 200 ml

- Vejce 4 ks

- Zelend petrzelka 1 hrst
. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

- Muskatovy orisek 1 Spetka

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Na sadle osmazime pokrajenou cibuli dozlatova. Maso a rohliky pokrajime na kosticky. Pridame
cibuli i se sddlem. Cela vejce rozslehame s mlékem a prilijeme do misy k ostatnimu. Promichame,
osolime, okorenime. Prisypeme mouku, petrzelku a vypracujeme husté tésto. Chvili nechdme
odpocinout. Z tésta utvorime mokryma rukama koule, které uvarime v pare cca 20 minut. Podavame
s duSenym zelim. Knedliku je z této davky hodné.
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