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Suroviny

- Maslo 180 g

- Cukr moucka 4 1zice

- Hladkad mouka 180 g

- Solamyl 3 1zice

. Sul 1 Spetka

- Horka ¢okolada 80 g

- Mléko 5 lzice

- Drcené mandle 1 hrst

- Cokoladovéa poleva 1 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Zméklé maslo s cukrem vyslehdme do pény. Po ¢astech veslehame prosatou mouku smichanou se
solamylem a $petkou soli. Do malého kastrilku nebo hrnku dame 3 1Zice mléka, nalameme ¢okoladu
a ve vodni lazni rozpustime. Rozmichdme na hladkou hmotu a vesSlehdme do tésta. Je-li husté,
veSlehame jesté dvé 1zice mléka. Téstem naplnime cukrarsky pytlik s ozdobnou Spickou a na plech
vyloZzeny papirem na peceni nastrikame susenky. PeCeme 8-10 minut pri 180°C. Vychladlé z poloviny
namacime do ¢okolddové polevy a odkladame na mrizku. Namocenou ¢ast posypeme mandlemi. Po
zatuhnuti opatrné od mrizky nozem oddélime. 1 davka - cca 60 kouskd.
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