Zapecene sunkove rolky
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

- Sunka hranata 16 platek

- Mleté maso 500 g

. Sul 1 Spetka

- Drceny kmin 0.5 1zicka

- Mleta paprika sladka 1 1zicka
- Kari 1 1zicka

- Horcice 2 1zice

- Vejce 1 ks

- Cibule 1 ks

- Cesnek 3 strouzek

- Smetana na vareni 250 ml
- Voda 100 ml

- SuSend bazalka 1 1zicka

- Kecup 3 lzice

- Tvrdy syr 150 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Cibuli nadrobno pokrajime, cesnek rozmackame.

Maso rozmichame s vejcem, osolime, pridame cibuli, Cesnek, kmin, kari, papriku, horcici a dikladné
promichéme. Platky Sunky rozloZime na val Ci jinou pracovni plochu a rozdélime na né masovou
smés. Rukama z masa vytvarujeme valecek, ktery do Sunky zabalime. Rolky nasklddame do pekace a
posypeme je nastrouhanym syrem. Smetanu smichame s kecupem a bazalkou, zredime vodou a
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nalijeme na syrem posypané rolky. Pekac vlozime do trouby vyhraté na 200°C (neprikryvat) a
peceme 30-40 minut.



