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Suroviny

- Vejce 2 ks

- Cukr krupice 70 g

- Olej 2 Izice

- Hladka mouka 80 g
- Vanilmix 100 g

- Voda 250 ml

- RUm 2 1Zice

- Méslo 125 g

- Jahody 400 g

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Cela vejce s cukrem uslehame do husté pény. Po 1zicich veslehdme olej. Vareckou zlehka vmichdme
mouku. Tésto rozetreme do vymazané a hrubou moukou vysypané kolacové formy a upeCeme

dortzova. Asi 10 minut, 200°C. Vychladly korpus potfeme krémem, naskladame jahody a po obvodu
ozdobime zbylym krémem. Malé hvézdicky krému nastrikdme i do mezer mezi jahody. Nakonec cely

kolac lehce posypeme nastrouhanou ¢okoladou.

Krém: vanilmix rozslehdme s vodou a rumem. Nechdme minimdlné 15 minut odstat a pak po
kouskach veSlehame zméklé maslo. Nemame-li vanilmix, pouzijeme misto néj 1 uvareny vanilkovy

pudink.
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