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Suroviny

- Brambory 4 ks

- Cibule 1 ks

- Rajce 1 ks

- Paprika 0.5 ks

- Kysela okurka 1 ks

- Vejce 1 ks

. Sul 1 Spetka

- Provensalské koreni 1 Spetka
- Tvrdy syr 1 hrst

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Cibuli, rajcata, okurky, papriku pokrajime na platky. Brambory oloupeme, nahrubo nastrouhame a
vymackame prebytecnou vodu. Na panvi zatim rozpalime olej, vymackané brambory rozlozime na
panev a lehce osolime. Chvili opeCeme, az spodni strana zezlatne, bramborovou placku prevratime
opecenou stranou nahoru. Osolime a rozlozime na ni kousky cibule, okurky, papriky, rajcat a
zalijeme rozslehanym vejcem. Prikryjeme poklickou a chvili podusime. Brambory se musi propéct a
zelenina lehce zméknout, trva to par minut. Az je spodni strana zlatava, posypeme placku syrem a
provensalskym korenim a pod poklickou nechdme syr roztéct.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

