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Suroviny

- Hladka mouka 500 g

. Stl 3 1zicka

- Cukr 1 1zicka

- Hera 250 ml

- Mléko 200 ml

- Prasek do peciva 1 ks

- Tvrdy syr 300 g

- Hera 250 g

- Mleta paprika sladka 3 1zicka
- Mléko 3 lzice

- Sezamova seminka 1 hrst

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Nejdrive pripravime napln: syr najemno nastrouhdme, promichdme s paprikou a zpracujeme
dohromady se zméklou herou. Je-li hmota prili§ hustd, zredime ji troSkou mléka. Tésto vypracujeme z
uvedenych surovin bud rucné na véle nebo v robotu. Rozdélime je na pét stejnych ¢asti. Kazdou ¢ast
tésta rozvalime na tenky obdélnik a potfeme pétinou ndplné. Srolujeme pevné jako roladu a vsech
pét roladek uloZime na 12 hodin do lednicky. Studené roladdky z lednicky nardjime na kolecka,
ulozime na plech vyloZeny papirem na peceni a posypeme seminky. Vlozime do trouby vyhraté na
200°C a upeceme dozlatova asi 15 minut.
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