Jahodovy dort ze zakysané smetany -
nepeceny
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Suroviny

- Zakysana smetana 200 ml 3 kelimek
- Jahody cerstvé 400 g

. Slehacka 1 kelimek

- Vanilkovy cukr 2 bali¢cek

- PiSkoty détské 80 g

- Cukr mouckovy 30 g

Doba pripravy: 630 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salati

Zemé: Ceska republika

Postup:

Pripravime si 2 misy. V prvni mise smichdme zakysané smetany s cukrem. V druhé mise uslehdme
smetanu na Slehani s vanilkovymi cukry.

Poté tyto dvé smeési smichame lehce dohromady.

Pripravime si dortovou formu u které dno vyskladdme piskoty na které vlozime nakrajené jahody.
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Prelijeme Césti smési zakysané smetany a Slehacky a na ni opét vyskladdme piskoty a jahody, a opét
zalijeme.

Takto pripraveny dort ddme vychladit na 10 hodin do lednice. Pfed podavanim jej miazeme dozdobit
Slehackou.



