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Suroviny

Porce: 4

- Varené brambory 600 g

- Kureci stehenni rizky 400 g

- Papriky ( ¢ervena a zelend ) 2 ks
- Cibule 1 ks

. Cerné olivy bez pecek 80 g

- Olivovy olej 0.6 dl

. Cesnek 4 strouzek

- Nakrajené cerstvé oregano 1 1zice
- Nakrajend cerstva mata 1 1zice

- Citronova Stava 1 1zicka

- Korenici smés na gyros 1 1zicka
. Sil - dle chuti 2 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Kureci maso ocistéte, nakrajejte na kostky a vlozte do misy. Pridejte korenici smés, pokapejte
citronovou stavou a Izici olivového oleje a dobre promichejte.

2. Brambory oloupejte a nakrajejte na silnéjsi platky, oloupanou cibuli na drobné kosticky. Papriky
zbavte semenikl a nakrajejte je na prouzky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

3. Ve velkém kastrolu rozpalte polovinu zbylého oleje a maso v ném za stalého michani zprudka
opecte. Pak ho lehce osolte, pridejte na platky nakrajeny cesnek a stahnéte plamen. Maso podle
potreby podlijte miniméalnim mnozstvim vody ( nebo vyvaru ) a bez poklice zvolna dopecte domékka.

4.V hlubsi panvi rozpalte zbyly olej, zprudka na ném opecte papriky s cibuli a olivami a pridejte je k
masu. Na zavér v panvi opecte brambory, osolte je a pridejte do kastrolu s masem. VSe opatrné
promichejte spolu s bylinkami a podle chuti dosolte.



