Téstoviny s rajcaty a bazalkou

Kategorie: Pokrmy

Autor: Suzannka

Recepty.cz

Suroviny

. Téstoviny 400 g

- Rajcata zrala 8 ks

. Cesnek 3 strouzek

- Taveny syr 150 g

- Bazalka 1 hrst

- Olivovy olej 1 1zice
. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka
.- Parmazan 20 g

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Té&stoviny uvaiime podle ndvodu na sac¢ku. Cesnek posekédme nadrobno, raj¢ata sparime vrouci
vodou, oloupeme a pokrajime na mensi kousky. Otrhame vschny listky z bazalky (stopky nepouzivat).
V panvi kratce orestujeme Cesnek na olivovém oleji a pridame taveny syr. Michame dokud se syr
neroztavi, pokud zistanou malé kousky, nevadi. Vmichame rajcata a bazalku, osolime, opeprime,
promichdme, privedeme k varu, povarime 1 - 2 minuty a vypneme. K obsahu panve primichame
uvarené a scezené téstoviny a ihned podavame. Na talifi posypeme parmazanem a ozdobime
rajcatkem a bazalkou.
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