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Suroviny

Porce: 4

. Veprovy bucek bez kosti- libovéjsi 800 g
- Kmin mlety 1 Spetka

- Cesnek 4 strouzek

- Cibule 1 ks

. Sul 1 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka
- Voda 150 ml

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4
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Postup:

Veprovy bu¢ek nakrajime na kostky. Maso osolime, opeprime, lehce okminujeme a potreme
lisovanym ¢esnekem a nadrobno nakrajenou cibuli a nechdme hodinu odlezet v lednici.
Poté maso vlozime do pekace, podlijeme vodou a peceme ve vyhraté troubé.

Béhem peceni smés promichame nékolikrat, aby se nam cibule nepripalila. Dozlatova opecené a
kiupavé vypecky prelijeme na taliri vypekem.

Vypek v pripadé, Ze jej mate radi hustésti, tak muzete zahustit jesté pll 1zici hladké mouky a kréatce
povarit.

Podéavame se zelim a s bramborovym nebo houskovym knedlikem.



