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Suroviny

- Sacek s6jovych nudlicek 80 g
- Cibule 1 ks

. Zampiony 150 g

- Hrasek mrazeny 2 hrst

- Kukutice mrazend 2 hrst

- Porek 1 ks

- Horcice 1 1zice

- Masox 1 kostka

. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Restovani

Zemé: Ceska republika

Postup:

Do litru osolené vrouci vody nasypeme nudlicky, priddme bujon a varime 10 minut. Pak scedime,
cast vyvaru uchovame. Na rozpaleny olej nasypeme nadrobno pokrajenou cibuli, osmahneme
doruzova, pridame scezené nudlicky, horcici a dobre promichame. Prisypeme zampiony a chvili
spolec¢né orestujeme. Podlijeme nékolika 1zicemi vyvaru, prikryjeme poklickou a nechame dusit na
mirném plameni asi 20 minut. Hliddme, podle potreby znovu podlijeme (vyvar se do nudlicek
vsakuje). 5 - 10 minut pred koncem dusSeni prisypeme zeleninu. Promichdme, podle chuti muzeme
dosolit, pripadné opeprit.
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