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Suroviny

- Kedlubna 4 ks

- Maslo 3 lzice

- Hladka mouka 1 1zice

- Cukr krupice 1 1zice

. Sul 1 Spetka

- Ocet 1 1zice

- Zakysana smetana 250 g
- Pazitka 1 Spetka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Kedlubny oloupeme a nakrajime na nudlicky. Dame do kastrolu, osolime a zalijeme 2 dl vody. Varime
do polomékka (asi 5 minut). Zcedime vodu, dame ke kedlubnam maslo a az se rozpusti, pridame
mouku. Spolecné kratce oprazime a znovu prilijeme asi 2 dl vody. Priddme cukr, ocet (mnozstvi
upravime podle své chuti) a jesté chvilku povarime. Pak priddme smetanu a ¢ast drobné pokrajené
petrzelky, promichame a chvilicku nechame prejit varem. Na taliti posypeme zbytkem petrzelky.
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