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Suroviny

- Fazole 300 g

- Cibule 1 ks

- Sadlo 2 Izice

. Hladka mouka 1 1zice
. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

- Majoranka 1 hrst

. Cesnek 3 strouzek

- Bobkovy list 2 ks

- Nové koreni 4 kulicka
- Ocet 2 1zice

- Smetana 250 ml

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Fazole na noc namocime do studené vody. Druhy den uvarime spole¢né s bobkovym listem a novym
korenim domékka. Z asi jedné a pul 1zice séadla a mouky usmazime jiSku. Na zbytku sadla osmazime
pokrajenou cibuli. AZ jsou fazole mékké, pokud je treba, slijeme c¢ast vody (méla by sahat kousicek
nad fazole) a vybereme koteni. Osolime, okorenime, priddme ocet, osmazenou cibuli a jiSku.
Promichame a vSechno spolecné chvili povarime. Nakonec vmichame smetanu a nechame prejit
varem. Podle potreby dochutime rozmackanym ¢esnekem, soli, octem a peprem.
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