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Suroviny

- Coc¢ka 500 g

- Cibule 1 ks

- Bobkovy list 2 ks

- Nové koreni 4 kulicka
. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

. Cesnek 2 strouzek

- Slanina 50 g

- Hladka mouka 2 1zice
- Olej 2 1zice

- Ocet 3 1zice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Cocku prebereme a nékolikrat proplachneme ¢istou vodou. Zalijeme tak aby byla vechna ¢o¢ka pod
vodou a nechdme pres noc nabobtnat. Slaninu a oloupanou cibuli pokrajime na drobné kosticky. Na
panvi zahrejeme olej, pridame slaninu s cibuli a spole¢né osmazime dozlatova. Zasypeme moukou a
za stalého michani usmazime zlatavou zasmazku. K namocené Cocce pridame bobkové listy, nové
koreni a pod poklickou uvarime domékka (cca 30 minut). AZ je ¢ocka témér mékka, koreni vyndame,
pridame zchladlou cibulovo-slaninovou zasmazku, dobre promichdme, osolime, opeprime, okyselime
a dovarime domekka. Nakonec vmichdme rozmackany ¢esnek a déle nevarime.
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