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Suroviny

- Kureci prsa 5 ks

- Paprikés 150 g

- Horcice 1 1zice

- Cabajka 1 ks

- Porek 1 ks

- Paprika ¢ervena 0.5 ks
- Vejce 3 ks

. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

- Platkovy syr 1 baleni

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Maso omyjeme a osus$ime, naplocho rozpulime a platky naklepeme a z obou stran osolime. Formu na
srnc¢i hrbet vylozime papirem na peceni tak, aby na obou strandch precnival. Nasklddame na néj
koleCka saldmu. Dalsi vrstvu tvori platky masa. Potreme je hotcici a do vzniklé prohlubné ulozime
podélné rozpulenou ¢abajku, prouzKky paprik a porek. Vejce rozslehame v hrnku se soli a peprem a
nalijeme do formy. Povrch prikryjeme platky syra, na néj naskladame zbyla kolecka salamu a
prikryjeme zbyvajicimi platky masa. VSechno zakryjeme presahujicim papirem a vlozime do trouby
vyhraté na 220°C. Pe¢eme asi hodinu. Po vytazeni z trouby chvili poc¢kame, pak vyklopime. Lépe se
kraji castecné vychladlé.
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