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Suroviny

- Cuketa 2 ks

- Maéslo 5 Izice

- Hladka mouka 2 1Zice

- Mléko 300 ml

- Vejce 2 ks

- Tvrdy syr 100 g

- Blatackeé zlato 300 g

. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

- Muskatovy orisek 1 Spetka
- Zakysana smetana 150 g
- Keéup 150 g

- Bazalka 1 hrst

. Cesnek 1 strouzek

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Jednou 1Zici mésla vymazeme zapékaci misku nebo pekac. Oba syry nastrouhame. Zbytek méasla
rozpustime v rendliku, prisypeme mouku a usmazime svétlou jiSku. Zalijeme studenym mlékem a za
stdlého michani uvarime ne moc hustou kasi, mléka dame zpocéatku rad$i méné a pak muzeme podle
potreby pridat. Do Castecné prochladlé kase vmichame jedno po druhém celd vejce a nastrouhany
eidam. BeSamel ochutime soli, peprem a strouhanym muskatovym oriSkem. Cukety oloupeme a
nakrajime na platky tlusté asi 1 cm. Na dno vymazané zapékaci misky rozetreme trochu beSamelu.
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Na néj ulozime vrstvu cuket a posypeme blatdckym zlatem. Ddme druhou vrstvu beSamelu, cukety a
syr. Zalijeme zbytkem beSamelu a posypeme syrem. Dame do vyhraté trouby zapéct dokud povrch
nezezlatne (180°C, cca 50 minut). Po vytazeni z trouby nechame chvili odpocinout, nez zacneme
krajet (¢im chladnéjsi, tim 1épe se kraji). Porce na taliri prelijeme omackou, kterou pripravime
dukladnym promichénim vSech surovin.



