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Suroviny

- Cuketa 1 ks

- Brambory 3 ks

- Rajcata 4 ks

. Cesnek 2 ks

- Cibule 2 ks

- Tvrdy syr 100 g

- Balkansky syr 100 g

. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

- SuSena bazalka 1 hrst
- Olivovy olej 1 1zice

- Zelena petrzelka 1 hrst

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Bulharsko

Postup:

Brambory uvarime ve slupce do polomékka a oloupeme. Oloupané brambory, cuketu, raj¢ata a cibuli
nakrajime na kolecka, jsou-li moc velkd, preptlime je. Cesnek nakréajime na drobné kousicky, tvrdy
syr na tenké Ctverecky nebo obdélnicky, balkansky syr na kosticky. Peka¢ nebo zapékaci misku
vytreme olejem a naskladdme do ni nastridacku brambory, cuketu, rajcata, cibuli a tvrdy syr.
Posolime, opeprime, posypeme bazalkou a kostickami balkanského syra. Nakonec pokapeme olejem
a vlozime do trouby vyhraté na 200°C. Peceme 30 minut. Na talifi posypeme zelenou petrzelkou.
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